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Zutaten: 


· 800 g Tomaten
· 200 ml Essig

· 80 g Zucker (4 gehäufte Esslöffel)
· 20 g Salz   (1 gehäufter Esslöffel)
· 1 grüne Paprika
· 1 Zwiebel

· Tomatenmark

· Paprikapulver
Rezept:
1. Tomaten waschen und ganz klein schneiden.
2. Paprika waschen und ganz klein schneiden
3. Zwiebel schälen und ganz klein schneiden.
4. Alles mit dem Essig und den Gewürzen in einen Topf geben 
und 10 Minuten lang kochen.
5. Die Soße mit dem Stabmixer fein zerhacken.

6. Auf kleiner Hitze 10 Minuten weiterköcheln lassen, 
dabei gut umrühren!
7. Das Ketchup abkühlen lassen und in Gläser oder Flaschen mit großen Öffnungen abfüllen.

