Rezept für Pfannkuchen.
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Zutaten:

500 g Mehl




4 Eier






1 Teelöffel Salz




¾ Liter Milch




Öl zum Backen

So wird es gemacht:

1.
500 g Mehl in eine Rührschüssel geben.


Einen Teelöffel Salz dazu mischen.

2.
Das Eigelb von 4 Eiern in die Rührschüssel geben.


Das Eiweiß kommt in eine andere Rührschüssel.

3. 
Das Eiweiß mit dem Mixer zu Schnee mixen.

4.
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 Liter Milch abmessen. 

5. 
Die Hälfte der Milch kommt in die Schüssel mit Mehl und Eigelb.


Da wird sie mit dem Mixer eingerührt.


Nach und nach kommt der Rest der Milch dazu, sodass der Teig dünner 

wird.

6. 
Zum Schluss wird noch das Eiweiß dazu gerührt.

7. 
In einer Pfanne etwas Öl erhitzen.

8.
Einen Schöpflöffel voll Teig in der Pfanne verteilen und den Pfannkuchen 
von beiden Seiten schön hellbraun backen.

9.
Den fertigen Pfannkuchen auf einem Teller im Backofen warm halten.
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