	Schokotaler


Zutaten: 
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100 g Puderzucker

· 1 Päckchen Vanillezucker

· 1 Ei

· 6 Tropfen Rumaroma

· 2 Tropfen Bittermandelaroma

· 1 gestrichener Teelöffel Weihnachts-
gewürz (Zimt, Cardamom, Nelken)

· 250 g Mehl

· 30 g Kakao

· 175 g Margarine oder Butter


· Zum Verzieren:   Couvertüre

Rezept:
1. Gib alle Zutaten in eine Schüssel.

2. Knete mit dem Handmixer (mit Knethaken) alles gut durch.

3. Knete mit den Händen weiter. Wenn der Teig klebrig ist, 
dann muss er 10 Minuten in den Kühlschrank.

4. Rolle aus dem Teig eine Wurst.

5. Schneide von der Wurst 1 cm dicke Scheiben ab.

6. Forme aus den Scheiben Kugeln.

7. Drücke die Kugeln flach.    (   Taler

8. Lege die Taler auf ein eingefettetes Backblech.

9. Bei 150 Grad 10 Minuten lang backen.

10. Wenn die Taler kalt sind, werden sie mit Schokolade (Couverture) verziert.
