	Apfelwaffeln
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Zutaten: 


· 125 g Butter
· 50 g Zucker
· ¼ Liter Milch
· 1 geriebener Apfel
· 1 Esslöffel gemahlene Nüsse

· 250 g Mehl

· 1 Teelöffel Backpulver

· 1 Päckchen Vanillezucker

· 3 Eier
· 1 Prise Salz

· ½ Teelöffel Zimt
· Puderzucker

Rezept:
1. Die Butter und den Zucker abmessen und in eine Rührschüssel geben.

2. Das Päckchen Vanillezucker, die Eier, die Prise Salz, den Zimt
und die Nüsse dazu geben.
3. Den Apfel waschen, schälen, entkernen und in Viertel teilen.
Die Stücke grob mit einer Reibe reiben und in die Schüssel geben.
4. Mit dem Mixer etwa 2 Minuten lang mixen.
5. Das Mehl, das Backpulver und die Milch genau abmessen und dazu geben.   Alles gut mixen!

6. Das Waffeleisen mit Butter leicht einpinseln.

7. Die Waffeln backen und danach mit Puderzucker bestreuen.


· Statt Puderzucker schmeckt auch Nutella, Marmelade oder Apfelmus
sehr gut.







